
                                                                                        

INCONTRI CONVIVIALI 
           DI DEGUSTAZIONE

                           
SERATA DI DEGUSTAZIONE DEI VINI DELL’OLTREPO
                             

Verranno degustati:
Vini della tenuta Borgolano di Montescano

DHEONFRONTE - Brut  D.O.C. - Vitigno Pinot Nero Chardonnay
DEDALO - Riesling Italico D.O.C. - Vitigno Riesling Italico
DONNA - Bonarda DOCG Oltrepò Pavese - Vitigno Croatina
DEKAMERON -Buttafuoco D.O.C.-Vitigno  Barbera, Croatina, Vespolina 
DIABOLIKA - Barbera D.O.C. - Vitigno Barbera

La degustazione sarà accompagnata dal salame di Varzi

SERATA DI DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI ALESSANDRINI
Verranno degustati

Azienda Vallenostra  Montebore formaggio di latte vaccino e ovino, presidio SLOW FOOD  
Azienda Vallenostra Mollana formaggio a pasta molle di latte vaccino
Azienda Agricola Massimo Coizet Robiola della Regina formaggio fresco, a pasta compatta, latte crudo 
di capra 
Azienda Agricola Massimo Coizet Seirass della regina formaggio, a pasta cremosa, latte  pastorizzato 
di capra 
Azienda Agricola Massimo Coizet Le Grand Bleu formaggio erborinato, a pasta compatta venata di blu , 
latte   crudo  di  capra  Azienda  Agricola  Massimo Coizet  Caprotta  della  regina caciotta  di  forma 
quadrata, stagionata, latte crudo di capra 

La degustazione sarà accompagnata da vino Grignolino

SERATA DI DEGUSTAZIONE
DEL VINO DOLCETTO

Verranno degustati:
Claudio Mariotto: Campo del Gatto - Dolcetto D.O.C. prodotto con antico clone Nibiò nel comune di Vho
Stefano Bellotti: Nibiò - Dolcetto D.O.C. prodotto nella Cascina degli Ulivi nel comune di Novi ligure
Azienda Vitivinicola Bianca: Vein dir Vignon - Dolcetto D.O.C.di Ovada prodotto a Cassinelle
Cascina Bertolotto: Le Mugljette e La Cresta - Dolcetti D.O.C. d’Acqui prodotti a Spigno Monferrato
Marenco viticultori in Strevi: La Marchesa – Dolcetto D.O.C. d’Acqui Prodotto a Strevi

La degustazione sarà accompagnata dalla “testa in cassetta” presidio Slow Food

 ore 21.15
Le degustazioni si svolgeranno presso Associazione DLF Alessandria 

Viale Brigata Ravenna 8 - sala Gialla 
Iscrizioni & informazioni presso: 

Segreteria Associazione DLF Alessandria 0131 252079 

Mail: segreteria@dlfal.it
Prezzo della singola serata  15 € delle tre serate 40 €

Le serate sono riservate ai soci

VENERDI’ 15 
NOVEMBRE

VENERDI’ 22 
NOVEMBRE

VENERDI’ 29 
NOVEMBRE


